La % ouvenaz

“Dal 1965”

TAGLIERE MISTO

Jambon cru San Daniele, mortadelle, coppa, olives, burrata
& focaccia au romarin

26.-

CROSTONE DELLA NONNA

Pain de campagne grillé, tomates datterini, olives taggiasche,

mozzarella di bufala, ail, huile d’olive & basilic

4.50/piece

PROSCIUTTO SAN DANIELE

Jambon cru San Daniele, grissini

25.-
FOCACCIA AL ROSMARINO

Romarin frais, gros sel, huile d‘olive
9 ’

1.-
FOCACCIA “ROUVENAZ"

Romarin, gros sel, huile d’olive, jambon de Parme, tomates datterini,

mozzarella di bufala

19.-

INSALATE

INSALATA VERDE

Salade verte

INSALATA MISTA DI STAGIONE
Salade mixte de saison

12.-
INSALATA OCEANICA

Crevettes, calamars, vongoles & seiches grillées

sur lit de salade de saison

25.-
ROUV'INSALATA DI POLLO

Mesclun de salade, mozzarelline di bufala,

tomates datterini, champignons de Paris,
poulet pané, ceuf, mélange de graines & sauce balsamique

26.-
INDIVIA, NOCI E ROQUEFORT

Salade d'endives, noix & Roquefort

18.-

ANTIPASTI

BATTUTA DI FASSONA

Tartare de veau du Piémont, huile de truffe, noisettes &
grana padano

22.-

TARTARE DI BRANZINO

Tartare de bar & la ciboulette, pickels d'oignons et gaspacho
d'orange, framboise

24.-
FRITTO MISTO

Calamars frits, crevettes, légumes & sauce tartare

19.-
TATAKI DI TONNO ROSSO

Tataki de thon rouge, avocat, mangue & sésame noir

22.-

ARANCINO CLASSICO SICILIANO

Boulettes de riz frit, bolognaise, petits pois & mozzarella

12.-

PARMIGIANA DI MELANZANE

Aubergines gratinées, sauce tomate & mozzarella di bufala

14.-

BURRATA CON POMODORINI

Burrata, tomates cerises multicolores, taralli et anchois

16.-

ZUPPE

CREMA DI CAVOLFIORE

Créme de chou-fleur parfumée & ['huile de truffe

16.-

ZUPPA DI GAMBERI

Bisque d'écrevisses

18.-

. « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont
| entiérement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon
les critéres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC),

GastroSuisse, la Semaine du Golit et Slow Food. »

— —

PlZZE

MARGHERITA

Mozzarella di bufala

18.-

SPECIALE BURRATA
Burrata IGP & basilic

24.-

3 FORMAGGI

Mozzarella fior di latte, gorgonzola & grana padano

25.-
IL SOLE

Anchois, capres & olives taggiasche

22.-

MONTREUX JAZZ

Bresaola & mascarpone

25.-
IL GIARDINO

Aubergines, courgettes, poivrons verts & roquette

24.-

CALZONE

Jambon, champignons & oeuf

24.-
FREDDY MERCURY

Jambon, champignons, artichauts & olives

25.-
PARMIGRANA

Jambon de Parme, roquette, grana padano &
mozzarella di bufala

27 .-
LA ROUVENAZ

Jambon de Parme, tomates datterinl, huile de truffe &
grana padano

27 .-
LA PICCANTE

Salami piquant, poivrons verts & olives taggiasche

24.-
SAPORE DI MARE

Ail, calamars, crevettes, palourdes & moules

26.-

PINSE

CAPRESE

Tomates datterini, mozzarella di bufala & basilic

21.-
DELIZIOSA

Jambon de Parme, stracciatella & basilic

d 24.- i




H PASTE

T E M P O Nous fabriquons nos P E SC |
— pates
DI P A S T A artisanalement dans notre

TAGLIATA DI MANZO
laboratoire Entrecéte de boeuf en fines tranches, polenta grillée,
« Tempo di pasta » PESCE MlSTO ALLA PLANCHA

ratatouille sicilienne, sauce au thym
Lol ovatouo Jipadafuua Panaché de poissons (selon arrivage) 44.-
_}_’.’ﬂ (ﬂﬁ'ﬂuum 4]._
LA PEVERADA CHATEAUBRIAND
Plat typique de 'Adriatique Piece de boeuf (600G) & partager (idéal pour deux),
polenta grillée, ratatouille sicilienne
SPAGHETTI ALLE VONGOLE -
Pates fraiches aux vongoles

Sauces : au poivre et café de Paris

30 SALMONE ARROSTO E AGRUM|

Saumon réti sur peau mariné aux agrumes, créme de céleri-rave
38.-
TARTARE DI MANZO CLASSICO
LI NGUIN E ALLO SCOGUO Tartare de boeuf accompagné de frites, salade et toasts
Fruits de mer & bisque TON NO ROSSO SE LVAGGIO 35
ALLA PLANCHA |

Thon rouge & la plancha, ratatouille sicilienne,
SPAGHETT' ”TRICOLOR'” oignons caramélisés et riz SCALOPPINE Dl VITELLO AL
Tomates datterini, mozzarella di bufala, ail, piment

40.- LIMONE
25.-

52.-/personne

29.-

Escalope de veau, sauce au citron, polenta grillée &

ratatouille sicilienne
FRITTO MISTO
Friture de calamars, crevettes, légumes 42.-
LASAGNE ALL'EMILIANA

& sauce tartare
Viande de boeuf

27 - SPECIALITA DELLA CASA
26.- _Ij/—l_ COSTOLETTA ALLA MILANESE
i o Céotelette de veau panée, frites & saladine & l'italienne
RAVIOLI “DOLCE RIVIERA Provenance de nos poissons :
Epinards et ricotta, beurre de sauge Vongoles : ltalie / Gambas et Crevettes : Vietnam / 48.-
53 _ Seiches : Inde / Calamars : Argentine / Daurade :

Corse / Bar : Corse / Langoustines et St-Jacques :
Danemark / Saumon : Norvége / Thon :

Méditerranée/ Moules : France
ORECCHIETTE BROCCOLI E CIME
DI RAPA PICCANTI

Provenance de nos viandes :
Orecchiette créme de brocoli, cime di rapa piquant & Boeuf : Suisse, Irlande / Poulet : Suisse, France /
panure croustillante Veau : Suisse / Charcuteries : Italie / Porc : Suisse
24 .-

TAGLIOLINI CACIO E PEPE

Pecorino romano & poivre noir

25.-

CUORI AL LIMONE

Raviolis farcis au citron

27.- RISOTTO GAMBERI E SCAMPO © 021963 27 36
Risotto aux zestes de citron,
crevettes et langoustine grillée au thym

@ La cﬁouusnaz
[ 29.-
|

www.rouvenaz.ch
RISOTTO ALLA MILANESE

Risotto carnaroli au safran

28.-

infoerouvenaz.ch

Allergies : Nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats susceptibles de provoquer des
allergies ou des intolérances. Please ask the service for more details on allergies and food intolerance.
Service et TVA 8.1 % inclus



tel:0219632736

